
 

 
 

 

 

Die großzügigen Räumlichkeiten des Hotels Hořec befinden sich im 
Herzen der Stadt Pec pod Sněžkou. 

 

Pec pod Sněžkou ist von einer Reihe von Bergen und Hügeln umgeben. 
Im Nordosten liegt der bewaldete Ru°žová hora (1300 m), im Norden eine 
Reihe der drei höchsten Berge des Riesengebirges - Sněžka (1602 m n. 

m.), Studniční hora (1554 m n. m.) und Luční hora (1547 m n. m.). Im Westen 
grenzt es an die Stadt Zadní planina und Liščí hora. Der Kreis wird fast 
von den Hängen des Javor geschlossen, zwischen denen der Fluss Úpa 

zwischen Ru°žová hora fließt. 

 

Das Hotel Hořec wurde 1907 von Josef und Filipina Kuhn erbaut. Am 1. 
Dezember 1908 fand ein Baugenehmigungsverfahren statt, auf dessen 

Grundlage anschließend eine Nutzungsgenehmigung für das Hotel erteilt 
wurde. Der erste Umbau des Hotels erfolgte 1925. 

 

  



SPEISEKARTE 

ALLERGENINFORMATIONEN FÜR ALLE SPEISEN UND GETRÄNKE AUF ANFRAGE BEIM BEDIENER 

 

Vorspeisen 

100g Rindertatar, Knoblauch, Toast 
249,- 

 

Suppen 
Knoblauchsuppe mit Kartoffeln, Ei  

geräuchertem Fleisch  

und Croutons 

79,- 

Riesensauer Suppe mit Pilzen  

und Eiern 

85,- 

 

Steaks 

200g Rumpsteak, 

Schimmelkäsesauc, gebratener 

Speck, Pommes Frites 

399,- 
250g Schweinenackensteak, 

gegrilltes Gemüse, in Folie 

gebackene Kartoffeln, 

Knoblauchremoulade 

349,- 
250g Rosmarin 

Hähnchenbruststeak,  

Kürbis- und Süßkartoffelpüree,  

geröstete Zucchini 
319,- 

170g Forellenfilet in Butter, grünes 

Erbsenpüree, glasiertes Gemüse 

299,- 
300g Tomahawk-Schweinekotelett, 

Bratkartoffeln mit Speck  

und Zwiebeln, Spiegelei 

379,-

 

Hauptgericht 
200g Würziges Gulasch vom 

Rinderhals mit Zwiebel und 

Meerrettich, Semmelknödel 

249,- 

200g Lendenbraten, variation  

von Knödeln, Preiselbeeren 

269,- 

300g Kartoffelknödel gefüllt  

mit geräuchertem Fleisch, 

Mährenkohl und Zwiebeln 

240,- 

300g „Halušky“ mit Brynza  

und gebratenem Speck 

225,- 

300g Gebackene Entenkeule, Kohl, 

Knödelvariationen 

329,- 

1St. Gefüllte Heidelbeerknödel  

mit Vanillecreme 

199,- 

 

Gebratene Speisen 
250g Gebratene 

Schweinefleischtasche gefüllt mit 

Schinken und Käse,Kartoffelpüree, 

Knoblauchremoulade 

279,- 

200g Gebratenes Hühnerschnitzel, 

Stampfkartoffeln 

249,- 

150g Panierte Käse,  

Steak Pommes frittes 

239,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Salate 

200g Gemischter Gemüsesalat, 

Balkankäse 

199,- 

 

Beilagen 
Steak Pommes frittes 

69,- 

Stampfkartoffeln 

65,- 

Gegrilltes Gemüse 

99,- 

Knoblauchremoulade 

85,- 

Tatar-sauce 

40,- 

Ketchup  

40,



GETRÄNKEMENÜ 

 

 

Aperitifs (0,1l) 
Campari 90,- 

Crodino 60,- 

Martini 60,- 

 

Portwein (0,1l) 
Royal Oporto 85,- 

Graham´s Fine White 85,- 

Graham´s Ruby 85,- 

Graham´s Reserve Port 150,- 

Graham´s 10YO 210,- 

0,05l Graham´s 20YO 190,- 

 

Liköre (0,04l) 
Absinth 85,- 

Baileys 70,- 

Becherovka 65,- 

Fernet 65,- 

Griotte 60,- 

Jägermeister 70,- 

Peprmint 60,- 

Sambuca 70,- 

Shrubb J.M. 80,- 

Underberg 60,- 

Vaječný likér 60,- 

 

Wodka (0,04l) 
Amundsen 65,- 
Babička 100,- 

Beluga 110,- 

Finlandia 70,- 

Nemiroff 65,- 

Stolichnaya 70,- 

 
Gin (0,04l) 

Bohemian 120,- 

Bombay 70,- 

Gordon´s London Dry Gin 70,- 

Greenall´s London Dry Gin 70,- 

G´Vine Floraison Gin 100,- 

G´Vine Gin Jaime Lorente 110,- 

G´Vine Nouasion Gin 120,- 

Hedgehog 110,- 

June 80,- 

Mare 140,- 

Opihr 110,- 

 

 

 

 

Cognac (0,04l) 
Remy Martin VSOP 250,- 

Remy Martin XO 490,- 

 

Tequila (0,04l) 
Herencia de Plata Silver 90,- 

Mezcal 120,- 

Reserva del Seňor Silver 90,- 

Tres Sombreros Gold 85,- 

Tres Sombreros Silver 70,- 

Brandy (0,04l) 
Metaxa 5* 75,- 

Metaxa 7* 90,- 

Metaxa Grande Fine 190,- 
 

Fruchtspirituosen (0,04l) 
Baron Hildpr. Aprikose 50% 70,- 

Baron Hildpr. Pflaume 50% 70,- 

Baron Hildpr. Kirsche 50% 70,- 

Baron Hildpr. Pflaume 42,5% 95,- 

Baron Hildpr. Kirsche 42,5% 95,- 

Baron Hildpr. Reife Birne 40% 95,- 

Baron Hildpr. Reife Himbeere 40% 95,- 

Baron Hildpr. Reife Aprikose 40% 95,- 

Baron Hildpr. Reife Pflaume 40% 95,- 

Bartida Birne 40% 60,- 
 

Rum (0,04l) 
Bacardi 70,- 

Brugal 1888 Gran Reserva 140,- 

Captain Morgan 70,- 

Caracas Club Ron Anejo 8YO 110,- 

Diplomatico 120,- 

El Clasico Elixír 90,- 

El Clasico Spiced overproof 61% 110,- 

El Clasico Salted Caramel 70,- 

El Clasico XO 110,- 

Flor de Caňa 4YO Old Extra Seco 70,- 

Flor de Caňa Anejo Clasicco 5YO 80,- 

Flor de Caňa Centenario 12YO 110,- 

Flor de Caňa Centenario 18YO 120,-  

Havana Club 70,- 

Hell or High Water Reserve 8YO 110,- 

Hell or High Water XO 120,- 

Legendario 90,- 

Malibu 70,- 

Pearl of Mauritius 140,- 

Pyrat XO Reserve 110,- 

Ron 1914 Edicion Gatún 150,- 

Rum Božkov Republica 70,- 

Rum Božkov Tuzemský 65,- 

 

Whiskey (0,04l) 
Four Roses 70,- 
Glenfiddich 110,- 

Chivas Regal 110,- 

Chivas Regal Royal Salute 21 YO 590,- 

Jack Daniel´s 90,- 

Johnnie Walker 70,- 

Jameson 70,- 

Martin´s Barrel 5YO 110,- 
Tullamore 70,- 

 

Mixgetränke 
Aperol Spritz 130,- 

Cuba Libre 130,- 

Hořec Spritz 140,- 

June Spritz 140,- 

Blaeu Dame 130,- 
 

Bier 
0,5l Staropramen, helles Lagerbier 60,- 

0,3l Staropramen, helles Lagerbier 35,- 

0,5l Krakonoš, helles Lagerbier 50,- 

0,3l Krakonoš, helles Lagerbier 35,- 

0,4l Černá barbora, schwarz 60,- 

0,25l Černá barbora, schwarz 35,- 

0,5l Birell Blechdose, nicht alkoholisch 50,- 

0,5l Pilsner Blechdose 70,- 
 

Alkoholfreie Getränke 
0,5l Hausgemachte Limonade nach 

Tagesmenü 95,- 

0,33l Coca-Cola/Fanta/Sprite 50,- 

0,25l Kinley – Tonic, Bitter, Ginger 50,- 

0,33l Natura – Ungesättigt, Sanft prickelnd, 

Perlend 39,- 

0,75l Wasser – Ungesättigt, Perlend 60,- 

0,2l Cappy – Apfel,Erdbeere,Orange 50,- 

0,33l Fuze Tea 50,- 

0,25l Redbull 60,- 

1l Karaffe Wasser 40,- 
 

Heiße Getränke 
Espresso 70,- 

Cappuccino 90,- 

Latte macchiato 95,- 

Wiener Kaffee 85,- 

Türkischer Kaffee 70,- 

Grog 75,- 

Tee 50,- 

Glühwein 60,- 

Bombardino 130,- 

Heiße Schokolade mit Schlagsahne 95,-
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